La Universidad Intercultural del Estado de Ta

- 'ﬂ)
EDUCACION &0 f\:’

nul TEFPIJULAMD
L0 i

basco

Primer festival de la
chaya 2023

"Por una vida

de abril

Sede Oxolotan,

Tacotalpa, Tabasco

sostenible y sana"

Instituciones de Educacién Media Superior, Tecnolégicos, Restaurantes,
Universidades, Grupos del Programa Sembrando Vida y Publico en General

Al 1ler. Concurso Estatal de cocina tradicional,
regional y platillos innovadores

OBJLTIVOS:

« Promover y rescatar las tradiciones gastrondmicas usando el arbusto de la chaya.
« Impulsar la conservacion y difusiéon del patrimonio gastrondmico del Estado de Tabasco.
« Difundir la cocina Tabasquefia de sus diversas regiones a través de platillos innovadores

usando la chaya.

BASLS:

1. Podran participar todos las personas que asi lo
deseen con propuestas gastronémicas que reflejen la
tradicion regional del Estado de Tabasco, conformada
ésta, tanto con platillos y bebidas originarios de la
region con el uso de la chaya.

2. El concurso establece una sola categoria general del
platillo, éste debera ir acompafiado de bebida y postre,
las propuestas pueden ser de desayuno, comida o
cena.

3. Los concursantes podran participar en la distincién
de platillo innovador donde se vincula la tradicién
gastronémica como las nuevas tendencias y procesos
de la cocina contemporanea con el uso de la chaya. La
distincién sera otorgada por el jurado calificador y su
fallo sera inapelable.

4. Se entregara constancia de participacién a todos los
concursantes registrados.

5.Los concursantes otorgaran al comité organizador su
autorizacion de la receta y el procedimiento del platillo
para la conformacién de un recetario tabasquefio,
otorgando los créditos de la publicacién a cada uno de
los participantes.

6. El registro de concursantes debera realizarse a los
correos dpt.vinculacion@uiet.edu.mx o
asis.vinculacién@uiet.edu.mx

o en la Sede o Unidades Académicas de la Universidad
Intercultural .

Para el caso de los platillos sera necesario registrar la
siguiente informacion:

a) datos de identificacion: nombre y edad del
concursante, direccién y teléfono, copia del INE.

b) datos de la receta: nombre del platillo, ingredientes
y preparacién,

c) narracién del origen y tradicién del platillo.

d) autorizacién para el uso de la receta.

7. La fecha limite para el registro de platillos es el
miércoles 19 de abril de 2023, hasta las 20:00 horas.

8. El platillo debera presentarse para su exhibicién y
evaluacién el dia jueves 27 de abril de 2023, de 12:00
a 15:00 horas en la explanada del Centro Integral de
Practicas Universitarias (CIPU) de la Universidad
Intercultural del Estado de Tabasco.

9. La evaluacién de los platillos se realizara por jueces
calificados en la materia, designados previamente por
los organizadores.

10. La premiacion de los platillos ganadores sera en el
Marco de la clausura del ler. Festival de la Chaya, el
dia jueves 27 de abril, a las 16:00 horas; todo lo no
previsto en la presente convocatoria sera resuelto por
el comité organizador.

PREMIOS EN LIFLCTIVO AL:
PRIMER LUGAR:  $7,000 M.N
SEGUNDO LUGAR: $5,000 M.N
TERCER LUGAR: $3,000 M.N

PLATILLO INNOVADOR: $3,000 M.N
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CARTA DE CESION DE DERECHOS

En la ciudad de Tacotalpa, Tabasco, el dia____ del mes de abril del afio 2023 el
(la) que suscribe participante de la
convocatoria emitida por la Universidad Intercultural del Estado de Tabasco al
“ler concurso de Estatal de cocina tradicional, regional y platillos innovadores”
en el marco del “ler festival de la Chaya 2023”, manifiesto ser el autor
intelectual de la receta y procedimiento del platillo y cedo los derechos de
la receta para ser publicada en el recetario tabasquefio a la Universidad
Intercultural del Estado de Tabasco, para su difusion con fines académicos y de
investigacion.

La universidad y usuarios de la informacion podran reproducir el contenido de
lo otorgado, dando el crédito al autor intelectual de la informacion otorgada.

Nombre y firma del participante
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FICHA DE INSCRIPCION

“ler concurso de Estatal de cocina tradicional, regional y platillos innovadores”
en el marco del “ler festival de la Chaya 2023”

Nota: puede ser llenado a computadora o formato manual

No. DATOS DATOS DEL PARTICIPANTES
SOLICITADOS
1 | Nombre

2 Direccion

3 | Edad

4 | Teléfono

5 | Nombre del platillo

6 | Ingredientes
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7 | Preparacion

8 | Narracion del
origeny tradicion
del platillo (minimo
120 palabras)




	cesión de derechos.pdf (p.1)
	ficha de inscripción.pdf (p.2-4)

